RECEPT NA SYROVU ROLADU

Ingrediencie
1 ks syrovy plat Havran 100 g taveny syr Havran
100 g Sunka Nord Svit 1 ks uvarené vajicko
125 g bryndza Havran * farebna paprika

125 g maslo Havran

* Ak nemate radi bryndzu, mozete ju nahradit jednym kusom taveného syra naviac.

Plat si vytiahneme z chladnicky min. 30 mindt pred pripravou a nechdme
ho zmaknit. Zatial'si pripravime plnku. ZmieSame bryndzu, taveny syr,
maslo, pretlacené vajicko a nakrajand papriku.

Ak oblubujete kysli uhorku, moZete ju pridat ku paprike.

Na celt plochu naukladame Sunku.

Celé zrolujeme a ddme vychladnit do chladnicky.
Krajame na hribku 1 cm a podévame
s bagetou. Z celej rolady nakrajate min. 20 ks
Dobri chut!
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